CALMARS FRITS -19
Sauce chili sucrée, herbes,
fromage de chevre

TEMPURA DE -14
CHOUX-FLEUR

Choux-fleur Général Tao, légumes
maringés, sésame, oignons verts

TARTARE DE SAUMON -17/32
Pesto de coriandre, tobiko,

zestes de lime, crotutons,

frites et/ou salade

TARTARE DE BOEUF -17/32

Emulsion a la lime, capres,
ciboulette, chips de tortilla,
frites et/ou salade

TATAKI DE THON 23
ALBACORE

Guacamole, ponzu aux agrumes,
pamplemousse, shishito marine,
pomme paille

COCKTAIL DE CREVETTES -1

Sauce cocktail, tomates, oignons,
coriandre

SALADE CAPRESE -15

Tomates cerises, pesto d’herbes,

mozzarella di Buffala de la ferme Maciocia,

huile d’olive, balsamique

FHTREE DU HOMENT

-PRIX DU MARCHE-

GHLADE DU HONENT

-PRIX DU MARCHE-

SALADE HALLOUMI -25
A LA PLANCHA

Hummus, romaine, radis, menthe,
tqmat(;s cerises, pomme grenade,
pita, vinaigrette fatoush

CESAR BIDON AU 14/24
POULET GRILLE

Salade romaine, sauce césar a l'ail confit,
pancetta, parmesan, croutons,
haut de cuisse

POKE BOL AU THON -31

Quinoa, guacamole, chou-rouge, ananas,
tomate, concombre, sauce au miso

(OPTION VEGAN AVEC -26
CHOUX-FLEUR
POP-CORN GOCHUJANG)

SANDWICH BANH-MI -21
Canard confit, pickles de concombres &
carottes, sauce asiatique aux cinq épices,
frites ou salade

FISH & CHIPS -21/27
(1 OU 2 MORCEAUX)

Sauce lartare Bidon, frites,
cornichon al’aneth

PETONCLES POELES -35
A I'UNILATERAL

Cream corn, asperges grillées,
beurre citronne, pancetta

DORADE POELEE -29
Sauce vierge, purée de choux-fleur,
pommes de terre rattes,

poélée de légumes

DOUBLE CHEESE ~23

Cheddar, Mayo Bidon, laitue iceberg,
cornichon bread & butter, frites

BAVETTE DE BOEUF -32
AAA GRILLEE

Sauce chimichurri, Iégumes de saison, frites
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