Toutes les assiettes sont servis avec sou} , salade, riz et pain naan.
All dishes are served with soup, salad, rice and naan bread.

Poulet au Beurre / Butter Chicken 18.95
(Doux et savoureux) Succulent Poulet en cubes roti en brochettes dans un tandoor, ensuite
cuit avec du beurre et de la sauce crémeuse. (Mild but essentially most flavourful) Diced
succulent chicken roasted on skewers in the tandoor, then cooked with butter and creamy sauce.

Poulet Korma / Chicken Korma 17.95

Poulet cuit légérement épicé et garni avec des raisins et noix de coco
Cooked Chicken mildly spiced and garnished with raisins and coconut.

Cari au Poulet / Chicken Curry 17.95

Poitrine de poulet cuit avec des tomates, de Ioignon et des épices, Servi dans sa sauce épaisse et riche.
Tender breast of chicken, cooked with tomato, onion and other spices, served in it's own rich thick sauce.

Poulet Achari / Achari Chicken 17695

Oignon, poivrons verts et rouges, avec des épices indiennes traditionnelles et du cornichon a la mangue (aigre).
Onion, green and red peppers, with traditional Indian spices and mango pickle (sour).

Poulet Tandoori / Chicken Tandoori 1295

Un quart de poulet mariné a notre maniére; cuit sur charbon de bois dans le Tandoor.
A Quarter of chicken barbecued over charcoal in the tandoor.

Poulet Madras / Chicken Madras & 18.95

Poulet cari assez épicé prepare avec oignons, gingembre et piments forts.
Chicken curry fairly hot prepared with onions, ginger and hot peppers.

Agneau Bhoona / Lamb Bhoona 18.95
Agneau préparé avec des tomates, des piments verts et rouges, des oignons, et des épices.
Lamb cooked with tomato, green & red peppers, onion and other spices and served in it's own rich thick sauce.

Epmards a I’Agneau / Sag Lamb 18.95

Des cubes d’agneau moyennement epicés et cuits avec des feuilles d'épinard.
Cubes of lamb medium spiced and cooked with spinach leaves.

Boeuf Bhoona / Beef Bhoona 1795

Boeuf préparé avec des tomates, des piments verts, des oignons, et des épices.
Beef cooked with tomato, green pepper, onion and other spices and served in it's own rich, thick sauce.

Boeuf Achari / Achari Gost 17.95

Morceaux de boeuf avec oignon, Piment vert et rouge, avec des épices indiennes
et achard de mangue (aigre). Pieces of beef with onion, green and red peppers,
with Indian spice and mango pickle (sour).

Crevettes Bhoona C/ Shrimp Bhoona 18795
£

Crevettes fraiches et succulentes, délicatement épicées, servies dans leur propre sauce épaisse.
Fresh succulent shrimps delicately spiced, served in it's own thick sauce

Noy Roton 16:95

Un mélange traditionnel de neuf différents légumes et cuit avec épices
A traditional mixture of nine different vegetables cooked with spices.

Malai Kafta / Saag paneer £5.95
Fromage avec des boules de legumes mélangé, dans une sauce douce
Cheese with mixed Vegetables balls in a thick sweet Curry sauce.

Karai Spéciale du Bharati 20.95
Cari cuit dans un wok spécial avec des tomates, poivrons vert et rouge et oignons

(une mélangé de poulet, crevettes,agneau et boeuf).

Curry cooked in special wok with tomatoes, onions, green and red peppers

(A mix of chicken, shrimp, lamb and beef).
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- y  Vous pouvez faire des changements aux choix ci-haut un montant additionnel de $3.00
© You can make changes to the choices above for an additional charge of $3.00

Pappadum
Bhaji a l'oignon
Cari d'agneau

"ﬁ’%%,\ﬂ; -¢ o %g‘i&k ‘*#

- Pain naan 1personne  Poulet tandoori 2personnes 3 personnes
~ Riz Dessert 27.95 Boeuf achari Dessert 57.95 78.95
Pappadum Pappadum Mélange
Bhaji a l'oignon o Legumes pakora vége bhaji .
Poulet au beurre Bhaji a l'oignon Pain naan
Pain naan 1personne  Poulet au beurre Riz nes 3 personnes
‘Riz Dessert 28.95 Agneaubhuna Dessert 5 45:95
Pappadum Pappadum Mélange
Bhaji a l'oignon G Bhaji a l'oignon  vége bhaji @ @.
Poulet tikka masala Légumes pakora Pain naan
Pain naan 1personne  Poulet tikka masala Riz nes 3 personnes
Riz Dessert 27.95  Agneauachari Dessert 5 78.95
| P?Ippadunl Pappadum Bombay aloo
Bhaji a l'oignon Légumes pakora p @ 1'|:|'
Boeuf Madras # Bhaji a l'oignon alnpagn
Pain naan 1 personne Poulet achari 2 erso 3 personnes
Riz Dessert 27.95  Boeufrogan josh Dessert 74.95
Pappadum Pappadum Saag Paneer
Légumes pakora Légumes pakora Pam Saan @
Malai kofta Bhaji a l'oignon
¢ | Pain naan 1 personne Malai Kofta nnes 3 personnes
Ri;ﬂ___pgsser_t 26.95 NOY roton Dessert 72.95
) Pappadum Pappadum Noy roton
Bhaji a I'oignon Légumes pakora Pam Saan
Crevettes bhona Bhaji a l'oignon
Pain naan 1personne  Crevettes masala R nnes 3 personnes
"Riz Dessert 27.9 5 Saumon bhona Dessert 78.95
1-Sou?e Dhall Dhall zou E 2.95

Soupe aux

4 QGLS

’2.7-Seekh Kabab (2)

Pappadum
Bhaji a l'oignon
Légumes pakora

ntilles jaunes (.geremem assaisonnce Lighly spiced yellow lentil soup.

2-Soupe Mulligatawny { Mulligatawny Soup  6.95
Soupe traditionnelle indienne fait de bouillon de poulet parfumeé a la coriandre.

Traditional indian soup, in chicken broth and fresh coriander.

3-Rouleaux de Poulet / Chicken Rolls (2) 295

~ Poulet mariné trempé dans un beurre Indien et frit dans une pate croustillante. Servis avec salade.
) Marinated ground chicken, soaked in an Indian butter and then fried. Served with salad.

~ 4-Samosa (2) 695
Feuilletés farcis d'une macédoine de légumes. servis avec salade.
Crispy pastries stuffed with mix vegetables, Served with salad.
5-Oignons Bhaji / Onion Bhaji 6.95

- Fines tranches d’oignons assaisonnés, frits dans un beurre indien, servis avec salade.
Fine slices of onion, seasoned ans fried in an Indian butter, served with salad.

gumes Pakora / Vegetables Pakora (52 6.95

Macédoine de legumes assaisonnés et légerement piquante, frite dans un beurre in
..MlIdIy spiced mixed vegetables, seasoned and fried in an Indian butter served with salad.

_ __,)Bceufémmce marine, grillé et épicé cuit dans le tandoor, servis avec salade.
oy Charcoal gritled beef mixed with herbs and spices cooked in the tandoori, served with salad.

8-Mélange d'amuse-gueule / Mixed Appetizer 16.95
Assortiment de rotleaux de poulet, seekh kabab, samosas, oignons bhaji, pakoras et salade.
. - An assortment of chicken rolls, sheekh kabab, samosa, oinon bhaji, pakora and salad.
'.> 9-Salade Bharati / Bharati Salad 12.95

Traditional savoureux Poulet tikka, tomates, carottes et concombres
Traditional flavored chicken Tikka, tomatoes, carrots and cucumbers

Bombay aloo
Pain naan

Riz

ien servie avec salade.
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4.95

:flez basman cuit dans le ghee avec épices traditionnelles. Basmati rice cook in ghee and traditional spices.

11-Riz aux légumes / Vegetables Rice 8.95

~ Riz basmati safrané et poelé aux legumes. Saffron flavored basmati rice stir-fried with mixed vegetables.

- 12-Riz oeuf Frit / Egzg fried Rice &:95
(Eufs,

9 ' Riz Basmati cuits au ghee, aux oignons frites et épices traditionnelles.
 Basmati rice cooked in ghee, with Eggs, fried onions and traditional spices.

S ; 13-Riz d'Oignons ou Peshwari

Rice Onion or Peshwari 8.95
Riz basmati safrané, sauté avec ail et gingembre garni d’oignons frits, raisins et noix de coco

-Sﬁ_ﬂi‘an flavored basmati rice, stir-fried with garlic and ginger; garnished with fried onions, raisins & coconut

RN

14-Poulet au Beurre / Butter Chicken 18.95
oux et savoureux) Succulent Poulet en cubes roti, ensuite cuit avec du beurre

de la sauce crémeuse. (Mild but essentially most flavourful)

Diced succulent roasted chicken, cooked with butter and creamy sauce.

~ 15-Poulet Achari / Chicken Achari 16.95

élange de poulet et d' oignons, poivrons verts et rouges, servi avec des épices indiennes et pickle de mangues.
Chicken nmed with onion, green and red pepper with Indian spice and mango pickle.

16-Poulet Tikka Masala / Chicken Tikka Masala 16.95

Poulet tendre, mariné au yogourt et cuit avec des herbes, fruits, épices et une sauce crémeuse.
"Tender chicken, marinated in yogurt and cooked with herbs, fruits, spices and a creamy sauce.

17-Poulet Korma / Chicken Korma 16.95

‘Cari crémeux prépare avec oignons, creme de noix de coco et raisins sultana.
~ A very mild curry cooked in Coconut cream and sultanas.

-Poulet a 1a Noix de Coco / Coconut Chicken 16.95

de poulet sans os préparés avec une sauce douce a la noix de coco.
es of boneless chicken breast prepared with sweet coconut curry sauce.

19-Poulet a la Mangue / Man dgo Chicken 16.95

es de poulet désossé prepare avec une sauce douce a la mangue.
es of boneless chicken breast prepared with sweet mango curry sauce.

- 20-Poulet aux Noix / Baddami Chicken 16.95

'Cubes de poulet dans une sauce garnis d'oignons, de la creme de coco, raisins et arachides.
‘Boneless chichen cubes made in a sauce with onions, coconut cream, grapes and peanuts.

21-Cari de Poulet / Chicken Curry 16.95

‘Morceaux de poulet desossé dans une sauce généreuse, épaisse et trés relevée.
" Boneless chicken pieces cooked in a generous, thick and highly seasoned sauce.

22-Poulet Bhuna / Chicken Bhuna 16.95

Poulet désossé avec poivrons verts, oignons et tomates dans une sauce épaisse au cari.
‘Boneless chicken cooked with green peppers, onions and tomatoes in a thick curry sauce.

i 23 Poulet Madras / Chicken Madras  _£&4 17.95

/i Poulet au cari préparé avec des épices et du piment fort, comme @ Madras et dans le sud de I'Inde (piquant)
- Chicken curry prepared with extra red chilies and other spices in the madras or southern Indian style (Hot)

24-Poulet Vindaloo / Chicken Vindaloo ££¢# 18.95

- Poulet au cari trés épice préparé avec oignons, ail, gingembre, piments forts et pommes de terre.
- A very hot chicken curry prepared with onions, garlic, ginger, chilli and potato.

25-Poulet Tindaloo / Chicken Tindaloo «££&F 19.95

ﬂ y Cubes de poulet au cari trés épice, cuits avec épices indiennes, gingembre, 1"ail et chilis frais.

~_Un incontournable pour ceux qui trouvent le Vindaloo peu releve.

“A fiery hot curry of boneless pieces of chicken, cooked in spices, ginger, garlic and fresh ground chillies.
A st for those who find the Vindaloo tame.

- 26-Poulet Jalfrezi / Chicken Jalfrezi 16.95

lorceaux de poulet sautés dans un melan%e délicat d'herbes et d'épices.
Dices chicken with a nicky selection of herbs and spices.

-Poulet / Chicken Rogonjush or Daansak 16.95

1ate, oignon et epices indiennes, dans une sauce légerement fort avec des lentilles.
ato ,onion, indian spice in a mildly hot sauce with lentils.

28-Poulet aux Epinards / Saag Chicken 16.95

- Poulet avec épinards frais, préparé avec oignons, tomates mélangées avec des épices.
Chicken with fresh spinach, prepared with onions, tomatoes mixed with species.

9-Poulet Okra / Bendhi Chicken 17.95

doulet préparé avec okra, I'ail, oignons, gingembre et mélange des épices.
Chicken prepared with fresh okra, garlic, onions, ginger and mix spices.




euf dans une généreuse sauce épaisse el trés relevée.
nerous, thick highly-seasoned sauce.

dras / Beef Madras 44 16.95

cari assez épicé préparé avec oignons, ail, gingembre et piments forts.
in a fairly hot curry prepared with onions, garlic, ginger and chilli.

'Vindaloo / Beef Vindaloo..4£¢ 172,95

cé, prépare avec oignons, ail, gingembre, piments forts et pommes de terre.
! pmpuud with onions, garlic, ginger, chilli and potato.

ndaloo / Beef Tindaloo d€4s 18.95
e pate épicée dechillis, de gingembre, d'ail et devinaigre de malie pour une saveur piquante.
ted beef cooked in a spicy paste of chillies, garlic and malt vinegar to give it a tangy taste.

una / Beef Bhuna 16.95

uits avec de poivrons, oignons, tomates et épices fraiches.
with green peppers, onions, tomatoes and fresh spices.

ari / Beef Achari 16.95

les oignons, piments verts et rouges, achard de mangue et épices indiennes .
0 green and red peppers, mango pickle and Indian spices.

.Epmards | Saag Beef 16.95

joutée au boeuf et cuit avec des é épices fraichement moulues.
d with beef and ground spices.

f Dhansak / Beef Dhansak 16.95

yre-doux avec lentilles et épices variées.
mry with lentils and varied spices.

/Lamb Dishes

neau Lamb Curry 18.95

uceau cani avec épices variées. Lamb cooked in a curry sauce with various spices.

1 Korma / Lamb Korma 18.95

vec oignons, noix de coco et raisins sultana.
‘cooked in coconut cream and raisin sultana.

."a Madras / Lamb Madras ~ &# 19.95

< aré avec oignons, ail, gingembre et piments forts.
y prepared with onions, gartic, ginger and chili.

Vindaloo / Lamb Vindaloo 4€4#  20.95

avec OIgnons. ail, gingembre, piments forts et pommes de terre.
prepared with onions, garlic, ginger, hilli and potato.

?Ea ‘Tindaloo / Lamb Tindaloo .£44¢ 20.95

te extra forte, oignons, I'ail, gingembre, piments forts et pom! pommes de terre Lamb
igrette prepared with onions, garlic, ginger, chilli and potato.

1u Bhuna / Lamb Bhuna 18.95

uits avec poivrons, oignons, tomates et épices fraiches.
d with green peppers, onions, tomatoes and fresh spices.

1 aux Epinards / Saag Lamb 18.95
joutée  I'agneau et cuit avec des épices fraichement moulus.
h cooked with lamb and ground spices.

eau Pasanda / Lamb Pasanda 20.95

| &

pall cuits avec garam masala et fromage maison, garnis avec créme fraiche.
| with garam masala and home made cheese, garnished with aream.

u Dupiaza / Lamb Dupiaza 18.95
e recette maison faite de riche sauce épaisse et le tout garni d'oignon frit
- home made rich thick sauce, garnished with extra fried onion.

Okra / Lamb Okra 18.95
I'ail, oignons, gingembre et épices mélangées.
ﬁldl okra, garlic, onions, ginger and mixed spices.

Boeuf/Bee Curry 1695 _' ‘




-Crevettes aux Epinards / Saag Shrimps
e crevettes avec épinards frais, prépare avec oignons, tomates et epices.
1ps curry with fresh spinach, prepared with onions, tomatoes and spices.

Crevettes au Beurre / Butter Shrim 20095
et savoureux) Crevettes succulentes roties, ensuite cuit avec du beurre

a sauce crémeuse. (Mild but essentially most flavourful)

ucculent roasted shrimps, cooked with butter and creamy sauce.

Crevettes Masala / Shrimp Masala 19:95

Crevettes moyennement épicé avec oignons, tomates et fruits cuites dans une sauce onctueuse masala.
mps curry moderately spicy, with onions, tomato and fruits cooked in a rich masala sauce.

51-Crevettes ( Shrimps Pasanda or / ou Pathia 20.95

| épice traditionnel (style Perse) aigre-doux avec fromage et creme de noix de coco.
litional (Persian style) sweet and sour spicy curry with cheese and coconut cream

2-Crevettes Madras«£# ou Vindaloo££&#  20.95
Shrimps Madras £# or Vindaloo _££4

e crevettes tres épicé prepare avec oignons, ail, gingembre, piments forts et pommes de terre.
hot shrimp’s curry prepared with onions, garlic, ginger, chilli and potato.

3-Crevettes Bhuna / Shrimp Bhuna Il e

crevettes moyennement épicé avec oignons, tomates et épices, servi dans une sauce onctueuse.
5 curry moderately spicy, with onions, tomato and spices, served in a rich thick sauce.

Poisson Bhuna (saumon ou tilapia)
Fish Bhuna (salmon or tilapia) 18.95

n tendre cuit avec frais gingembre, I'ail, punents verts, rouges, chilies, coriandre et tomates.
ﬁsh cooked with fresh ginger, garlic, green & red peppers, chilies, coriander and tomatoes.

Pus d: Legnes/Olgetiblo Diste G

Malai Kofta 14.95

age avec des boules de Iegumes mélange dans une sauce épaisse et douce masala .
heese with mixed Vegetables balls in a thick masala sweet sauce.

"-56-Noy Roton 16.95
A n mélange de neuf légumes différents grésillant avec des épices traditionnelles.
mixed of nine different vegetables sizzling with traditional spices.

57-Patates Bomba / Bombay Aloo 13.95

ommes de terre en cubes bouillies et ensuite fmes, aromatisées avec des épices variées.
sube Potatoes boiled and then fried, flavored with various spices.

- 58-Pois Aloo / Aloo Peas 13.95
ari de patates et pois, avec oignons et autres épices.
curry of potatoes and peas with onions & other spices.

'59-Cari de Légumes / Vegetable Curry 1395

_égumes melangés, cuits ensemble avec eplces et servis dans leur propre sauce.
- Mixed vegetables, cooked together with spices and served in their own sauce.

60-Saag Aloo Bhaji 13.95

cari de patates cuites et de fra;ches feuilles d'épinards avec diverses épices.
curry of potatoes and fresh spinach leaves with various spices.

' . 61-Aloo Gobi Bhaji 13.95

houx-fleurs et patates cuits avec coriandre et des épices fraichement moulues.
lowers and potatoes cookes with coriander and freshly ground spices.

13.95

Chana Masala 13.95

chiches cuits dans des épices masala avec du beurre, des tomates et des poivrons verts.
peas cooked in masala spices with butter, tomatos and green peppers.

Epmards au Fromage / Saag Paneer 15,95
un plat indien cla551que cuisiné avec des épinards, cubes de fromage paneer frit
aissis dans une sauce crémeuse. It's a classic Indian dish cooked with spinach,
f fried paneer cheese and thickened in a creamy sauce.

. -Mattar Paneer 14.95

s de fromage maison assaisonnés et cuits avec pois verts.
de cheese cubes spiced and cooked with green peas.

- Bhindi Bhaji 14.95

“Okra cuit avec tomates, 01gnons et épices traditionnelles.
aoked with tomatoes, onions and traditional spices.




_: 8 3-Poulet Tikka / Chicken Tikka 23,95

¥ Boneless chicken marinated in a select mixture of exotic spices, served with vegetable rice and salad.

réparation de riz basmati avec u ix de poulet, agneau, beeuf, creggftes, pois chiches

“ou legumes. Cette derniére est ensuite frite dans du beurre ghee, avec poudre de Biryani
oix de coco et raisins. Le tout est servi avec sauce  la menthe et salade.

Preparation of basmati rice with a choice of chicken, lamb, beef, shrimps, chickpeas or vegetables.

Then fried in ghee with Biryani powder, coconut and sultanas. Served with mint sauce and salad.

67-Poulet Tikka / Chicken Tikka 19.95
68-Spécial Bharati / Bharati Special 26.95

Un mélange de poulet, d'agneau, de beeuf, de crevettes et d'ceufs cuits avec des épices maison
A mixture of chicken, lamb, beef, shrimps and eggs cooked with homemade spices

69-Boeuf / Beef ou/ or Agneau / Lamb 20.95 Q
70-Crevettes / Shrimps 20.95 B
71-Poulet /Chicken 1895
~ 72-Legumes / Vegetables 15.95

il Cheir du s Gheice
-Karai Gosht Boeuf / Beff? /84%

~ Canl au boeuf cuit dans un wok spécial avec des tomates, piments verts et oignons.
~ Beef curry cooked in a wok special with tomatoes, green peppers, red pepper and onions.

~ 74-Karai d'/Agneau / Lamb Karai 22295
- Cari au agneau cuit dans un wok spécial avec des tomates, piments verts, piment roug et oignons
. cooked in a wok special with tomatoes, green peppers, red pepper and onions.

-Poulet Karai / Chicken Karai 18.95

- Cuitdans un wok spécial avec des tomates, piments verts, piment rouge et oignons
- cooked in a wok special with tomatoes, green peppers, red pepper and onions.

-Karai Speciale de Bharati 29,95
tdans un wok spécial avec des tomates, piments verts, piment rouge et oignons

¢ poulet, crevettes, agneau, boeuf et oeufs).

ked in a wok special with tomatoes, green peppers, red pepper and onions

come with chicken, shrimp, lamb, beef and eggs).

18.95

Nosspecialités tandoori sont servies avec salade et riz et sauce a la menthe. Le tandoori est un four

g' I‘:dpri'que- chauffé et est une méthode qui consiste & mariner des viandes 24 heures dans un mélange
délicieux de yogourt et d'épices que I'on embroche ensuite pour faire cuire dans le tandoori.

- Our tandoori specialties are served with salad, rice and mint sauce. A tandoor is a cylindrical clay oven
red by hardwood charcoal which heats the sides also, thus enabling Indian breads to be cooked on

1¢ inside walls and skewered meats to be barbecued at the same time by our experienced tandoor chef.
All tandoori dishes are marinated for 24 hours.

77-Poulet Tandoori / Chicken Tandoori 22.95

“Demi-poulet tendre, mariné au yogourt et épices, roti sur charbon de bois dans le tandoori.
Servi avec salade et riz aux léegumes.

Half spring chicken marinated in yogurt, fresh ground spices and herbs, broiled in a clay oven.
Served with salad and vegetable rice.

78-Crevettes Tandoori / Shrimp Tandoori 23.95

- Crevettes géantes marinées avec nos ingredients spéciaux et grillées au tandoori.
Servies avec salade et riz aux légumes.

Jumbo shrimps marinated with our special ingredients and broiled in tandoori.
Served with salad and vegetable rice.

~ 79-Saumon Tandoori / Salmon Tandoori 24.95
&' Filets de filet de saumon marinés au jus de citron et aux épices puis grillés au tandoori.

- Servie avec salade et riz aux legumes.

- Salmon filet cubes marinated in lemon juice and spices then broiled in tandoori.

~ = Served with salad and vegetable rice.

180.-A$neau Tikka / Lamb Tikka 24.95

Agneau fume désossé cuit au tandoor, servi avec riz aux légumes et salade.
- Boneless smoked lamb cooked in tandoor, served with vegetable rice and salad.

81-Spécial Tandoori Bharati 3295
- Tandoori Bharati (Poulet Tikka, Poulet Tandoori, crevettes, agneau et Seekh Kabab)

- marinées dans un mélange choisi d'épices exotiques. Servis avec riz aux légumes et salade.
~Bharati Tandoori (tandoori and tika chicken, shrimp, lamb and Seekh Kabab)

|\ v marinated in a select mixture of exotic spices. Served with vegetable rice and salad.

3 82-Canard Tandoori / Duck Tandoori 28.95

. Canard fumé désossé, mariné avec notre propre sauce, puis roti sur le four tandoori,
N Serviavec riz aux légumes et salade. Boneless smoked duck, marinated with our own sauce,
| then roasted over the tandoori oven, served with vegetable rice and salad

9 Poulet fume désosseé cuit au tandoor, servi avec riz aux légumes et salade.




n Naan / Naan Bread 4.95
it au four tandoor servi chaud. Bread of fine flour served hot.
aan a l'ail / Garlic Naan 6.95
1in naan assaisonné avec du beurre a ail. Traditional naan bread flavoured with garlic butter.
aan au Fromage / Panner Naan 7.95

de fromage et cuit dans le tandoor. Stuffed naan bread with cheese baked on the tandoori.

laan au Poulet Tikka ou Boeuf Kabab
- Beef Kabab or Chicken Tikka Naan 7.95

de poulet tikka ou boeuf kabab et cuit dans le tandoor.
an bread with chicken tilka or beef tikka, baked on the tandoori.

ratha (2) 6.95
maison cuit dans le ghee. Home made bread baked with indian ghee.
-Peshwari Naan %95

a pain farcie de noix de coco et de raisins secs sultana. Cuit au ghee indien ou au beurre
lled with coconut and sultana raisins. Baked with Indian ghee or butter

Chappati d=95
€s mince ne contenant aucune épices, cuits sur le gril.
in indian bread containing no spices, baked on the grill.

:ulab Jamun 5.95

ules de fromage au lait frites et trempées dans le sirop de cardamom.
ille cheese balls fried and soaked in Cardamom syrup.

-Creme Glacée a la Mangue / Mango Ice Cream 6.95

gues de qualité tranchées avec créme glacée a la vanille.

3-Kulfee (Creme glacée / frozen Dessert) 6:95
* par |'évaporation de sucré et lait aromatisé et saveurs 2 fruits.

red by evaporating sweetened and flavoured milk with fruits flavours.

-Barfi 6.95

sert & base de noix de coco et de créme glacée. Dessert made from coconut and ice cream.

'95-Raita de Concombre / Cucumber Raita 5.95
- Yogourt fouetté avec lamelles de concombre et dépices.
- Whipped yogurt with cucumber slivers and spices.

-Marinades / Chutney 5.95

tney de mangues relevé d'épices. A highly seasoned relish of mango and spices.

7-Papadum (2) 2.95
lettes de lentilles roties ou frites, servies avec des carottes moulues.
made lentil wafers roasted or fried, served with ground carrots.

Sauce Piquante / Hot Sauce 4.95
| Sauce préparée avec des piments forts, trés épicée. Sauce prepared with chilli, very hot.

Prawages A {Bgy@&»

)-Thé Masalaou Café / Masala Tea or Cofee

4.95

101-Lassi a la Mangue 695
02-Sunrise Special 4.45
Pellegrino (grand / large) 6.95
4-Perrier (petit / small) 3.95

>-Boissons Gazeuses / Soft Drink 395




