BAR A VIN
LIEGE

MENU

VINS DiMPaRTATION PRIVEE
£ ExcfLLENTS PLATS!

B

Huitre du moment P.M. Pain ¢t beurre maison 3
FROID CHAUD
Laitues Ameres Gnocchis de panais -
18 ,
Moutarde, parmesan et sanglier Noisettes
Bourgots Risotto o5
Tomates, roquette 20 Champignons et palourdes
Tartare de cerf . Agnolottis a I'agneau 0
1
Pomme de terre, ail et algues Jus court
Terrine du moment - Cote de pore »
Cornichons et pain Sauce aux poivres et champignons
Crudo de poisson 20 Morue d’Isalnde
i i YA
Condiment aux olives et saumure Soupe d'aubergine et pioreaux, origan
Mozzarella ol
Courge et cameline
Poivrons
20
Piments fort, anchois
Mille-feuille 2 I'érable et .
b 12 Tartelette au chocolat et pistaches 14

au café



