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Mezzes

SARMAY

Feuilles de vigne farcies au riz, boeuf, fines herbes et yogourt a [ail
Vine leaves stuffed with rice, beef, fresh herbs and garlic yogurt

SARMA VEGE 7

Feuilles de vigne farcies aux groseilles séchées, fines herbes et yogourt a lail
Vine leaves stuffed with dry black currants, fresh herbs and garlic yogurt

AYSE KADIN 7

Haricot vertes confites dans une sauce tomate fraiche et huile d'olive
Creen beans stewed in a fresh tomato sauce and olive oil

MUHAMMARA 7

Poivrons rouges rotis, noix de grenoble et sauce grenadine
Roasted peppers, walnut spread and pomegranate syrup.

KOZ PATLICAN 7

Aubergines et poivrons rouges grillés enrobés d'huile d'olive et dail
Chargrilled eggplant and red peppers mixed with olive oil and fresh garlic

HUMMUS 7
Purée de pois chiches, tahini, citron, ail, huile dolive
Chickpea purée, tahini, lemon, garlic, olive oil

CACIK 7

Concombres et groseilles séchés dans un yogourt maison a la menthe et a ['ail
Cucumbers and dry black currants in a homemade yogurt with mint and garlic

BOREK 5
Fromage Feta et épinards / Feta cheese and spinach

Mercimek Corba 6

Soupe aux lentilles corail, sauce tomate, huile d'olive et menthe séchée
Coral lentils soup, tomato sauce, olive oil and dried mint

3mezzes: 18 UL mezzes 24

AVESTA SALATA 4

Bébé épinards, mélange printanier, noix, fromage feta tomates, huile d'olive, jus de grenade
Baby spinach, spring mix, nuts, feta cheese, tomatoes, olive oil, pomegranate juice



SANDWICHS

SANDWICHES

GOZLEME

Pate traditionnelle maison roulée a la main , garniture au choix, cuite sur une plague en fonte, servie avec la salade du chef
Traditional thin hand-rolled dough, various toppings, sealed and cooked over a griddle, served with chief's salad

Boeuf et Persil / Beef and Parsley 15
Pommes de terre pilées / Smashed potatoes 14
Epinard épicé / Spicy spinach 14
Fromage feta et épinards / Feta cheese and spinach 14

LAHMACUN 13

Pate mince surmontée de boeuf hachée, piments verts, tomates, oignons, épices, fines herbes
Thin dough topped with ground beef, green peppers, tomatoes, onions, spices, fresh herbs

KAVURMA LAVASH 12

Duo Sandwich au boeuf, légumes et salade avesta
Double beef sandwiches, vegetables and Avesta Salad

TAVUK LAVASH 12

Duo Sandwich au poulet, légumes grillés et salade Avesta
Double chicken sandwiches, grilled vegetables and Avesta salad

TANTUNI 12

Duo Sandwich a I'agneau, pain lavash et légumes grillés
Double lamb sandwiches, lavash bread and grilled vegetables

VESEl A RIER S EE e AR AN

Duo Sandwich végétarien, pain lavash et 2 mezze de votre choix
Double vegetarian sandwiches, lavash bread and 2 mezze of your choice

TURKISH VEGETARIAN SUSHT (CIG KOFTE) 18
Bulgur, tomatoes sauce, spice, onions, garlic, salt, black pepper
Bulgur, sauce de tomate, oignons, épices, ail, sel, poivre noir

SANDWICH LEVE-TOT/EARLY BIRD SANDWICH 12

Duo Sandwich aux oeufs, muhammara, hummus, salade
Double Egg sandwich, muhammara, hummus, salad

Oeufs brouillés /Scrambled eggs Oeufs durs /Boiled eggs



SPECTIALITES ANATOLIENNES
ANATOLIAN SPECIALITIES

MENEMEN 18

Sauce tomate fraiche, oignons, poivrons, fines herbes. et oeufs brouillés. Servi avec pain maison lavash
Fresh tomato sauce, onions, peppers, scrambled eggs. Served with lavash house bread

MANTTIT 25

Manti-Raviolis frais au boeuf, yogourt a l'ail onctueux accompagné d'une sauce aux piments rouges et beurre fondu
Manti- Fresh beef raviolis with garlic yogurt, red pepper sauce and melted butter

SADJ KAVURMA

Sauté de viande avec oignons carameélisés servi dans le sadj, légumes, boulgour et salade maison
Sautéed meat, caramelized onions served in the sadj, vegetables, bulgur and house salad

Sadj Boeuf / Beef 28 Sadj Poulet / Chicken 28 Sadj Agneau /Lamb 30

JARRED D AGNEAU 3l

Jarret d'agneau mijoté a l'ancienne, braisé a lail et aux fines herbes, flageolets, carottes, tomates fraiches
Provence-style lamb shank, flageolets beans, carrots, fresh tomatoes and braised with garlic and fresh herbs

KIREMIT 20

Boulettes de boeuf dans une sauce tomate, oignons, poivrons, fines herbes. Servi avec pain maison lavash
Beef meat balls in a fresh tomato sauce, onions, peppers. Served with lavash house bread



GRILLADES ANATOLIENNES
ANATOLIAN GRILLED DISHES

TAVUK KEBAB 25

Poitrine de poulet marinée, riz, légumes grillés et salade maison
Grilled chicken breast skewer, rice, grilled vegetables, house salad

URFA KEBAB 25

Kebab d'agneau et de boeuf a la mode d'Urfa riz, légumes grillés et salad maison
Urfa style lamb and beef grilled skewer, rice, grilled vegetables, house salad

KEBAB FILET MIGNON 29

Brochette de filet Mignon grillé sur la flamme, riz, légumes grillés, salade maison
Filet Mignon skewed grilled on the flame, rice, grilled vegetables, house salad

INEGOLKOFTE 26

Kofte de boeuf grillé sur la flamme, riz, légumes grillés, salade maison, pain maison lavash
Beef Kofte grilled on the flame, rice, grilled vegetables, fresh house's salad, lavash house bread

BEYTLI KEBAB 27

Brochette de kebab d'agneau et de boeuf, enroulée dans un pain lavash grillé, sauce Avesta, riz, légumes grillés,
salade maison
Lamb and beef kebab skewer rolled in lavash house bread topped with tomato sauce, rice, grilled vegetables,
fresh house salad

ISKENDER 26

Fines tranches de boeuf a la mode de Bursa, pain nappé de sauce épicée, yogourt frais vert salade
Thinly cut grilled beef, topped with Avesta hot sauce, fresh Avesta yogurt and green salad

Combo pour 4 Personnes / Combo for4 85

Urfa kebab, Inegol Kofte, Kebab au Poulet, 2 Lahmajun, Riz, Bulgur deux sortes de Salades
Urfa Kebab, Inegol Kofte, Chicken Kebab, 2 Lahmajun, Rice, Bulgur and two sorts of Salad



AVESTA-FINE CUISINE ANATOLIENNE

NOS DESSERTS
OUR DESSERTS

BAKLAVA 8

Feuilleté aux pistaches, sirop
Flaky pastry, pistachios, syrup

KADAY1IF 8

Cheveux d'ange, noix de grenoble, sirop
Angel hair, wallnuts, syrup

REVANI 8

Semoule de blé sucrée, sirop
Sweet wheat semolina, syrup

KUNEFE 10

Cheveux dange, fromage frais, pistaches, sirop
Angel Hair, fresh cheese, pistachios, syrup

TAHINI KADAYIF 8

Cheveux d'ange, tahini, noix de grenoble, sirop
Angel hair, tahini, walnuts, syrup



AVESTA-FINE CUISINE ANATOLIENNE

NOS BOISSONS
OUR DRINKS

Coke 2.50

Diet Coke 2.50

Coke Cero 2.50

Sprite 2.50

Canada Dry 2.50
Nestea 2.50

Perrier 3.00

Jus d'orange/Orange jus 3.50

Jus de pomme /Apple juice 3.50

Ayran 3.50
Boisson rafraichissante salé au yogourt
Salted fresh yogurt drink

Cay (The turc/Turkish tea) 2.00

Turk Kahvesi 4.50
(Cafe turc/turkish coffee)

Thé Pomme / Apple tea 3.00
Thé Menthe / Mint tea 3.00



VIN ROUGE
RED WINE

Barbi, Brunello di Montecalcino - Italy
Pinot Noir, Mac Forbes, Yarra Valley - Australia

J.P. Chenet, Cabarnet - Syrah -France

L1
Wyndham Estate- Bin 555 -Australia Shiraz %
Jacob's Creek - reserve shiraz, Australia
Chianti Ruffino -Italy, Tescane

Mouton Cadet -France, Bordeaux

VIN BLANCHE
WHITE WINE

Pouilly-Fuissé ler Cru, Rijckaert, Chardon
Domaine Philippe Chavy, Bourgogne, Chardonn:
Mouton, Cadet - France, Bordeaux

Jacob's Greek, Semillon, Chardonnay - Australia

VIN MOUSSEUX
SPARKLING WINE =

Ay

Moet & Chandon Imperial Brut - CHAMP: GNE. 750ml

Ty

Bottega Rose Gold - Italy. 750ml/

Louis Bouillot, Rose, Perle d"Aurore - Bourgogne,J France. 750m/

VIN AU VERRE
GLASS WINE

L'auberge, (Quebec)

Verre/Glass
1/4 Litre/Liter
1/2 Litre/Liter

Litre / Liter

10
15
25
40

115
75

39

39

49
39

47
50

29
90

39
39

180
70
60




AVESTA

WHISKEY
20z Bottle

Chivas Regal 12 Years 1140ml 17 175
Johnnie Walker Black Label 750ml 14 135
Jack Daniels Old No.7 750ml 11 115

TRADITIONAL ANISE ALCOHOL

Glass  Half bottle Bottle
Raqui, Efe - Turkey

10 60 120
Arak, kefraya - Lebanon
Ouzo - Greece
SHOTS

Tequila 6

BIERE / BEER
Corona 9
Carlsberg 9
Sapporo 9
Chambly Blanche 9
Sleeman Silver Creek 9
Sleeman Light 9

Sleeman Rousse Red Alle 9
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