
MENU PRINTEMPS

LE SALON



TARTARE DU MOMENT    27

Flétan ∙ Piment Gorria
BEIGNETS 12

Bacon ∙ Tomates rôties ∙ Brioche ∙ Bleu d’Élisabeth
ICEBERG 16

Saumon ∙ Radis ∙ Oignon rouge ∙ Concombre ∙ Mâche
GRAVLAX 18

Volaille ∙ Sauce aux morilles
MORILLES FRITES 19

Découverte de trois fromages de la région
 ∙ Confiture de camerises ∙ Pain grillé

FROMAGES 24

Magret de canard fumé ∙ Tête fromagée ∙ Terrine de
foie gras ∙ Moutarde à l’érable ∙ Sauce gribiche

∙ Gelée de cidre de glace ∙ Marinades

CHARCUTERIES 35

Moutarde ∙ Crème ∙ Céleri-rave
RIS DE VEAU 29

À manger

 Épinards à l’ail confit
DORÉ À LA GRENOBLOISE 36



Sumac ∙ Piment Gorria
FRITES 12

À côtés

Contre-filet de bœuf Wagyu
 ∙ Beurre maître d’hôtel ∙ Sauce Robert ∙ Frites

STEAK FRITES 49

Poulet de Cornouailles farci ∙ Jus de volaille corsé ∙
Rémoulade de céleri-rave

POULET RÔTI 37

Ail confit ∙ Échalote
ÉPINARDS 8

Bacon ∙ Noix de noyer ∙ Miel
CAROTTES 13

Céleri-rave
RÉMOULADE 6

Desserts

Tarte Tatin ∙ Confiture & Crumble aux pommes
FOIE GRAS POÊLÉ 30

Caramel de miso ∙ Crème glacée au croissant torréfié
PAIN PERDU 16

SORBET DU MOMENT 14

DESSERT DU MOMENT PM

PÂTE DU MOMENT    PM



Cocktails

Un petit clin d’œil à notre grande amitié avec la ferme
Intermiel à Mirabel dans un amaretto sour miellé

MIEL SOUR 19

Amaretto Avril ∙ Blanc d’œuf ∙ Miel ∙ Citron
Sans alcool :  Amaretto NOA

Un cocktail frais et léger, comme l’or qui coule dans
nos arbres au printemps

ACÉRUM SPRITZ 16

Acérum Entaille Mitis ∙ Mousseux ∙ Sureau ∙ Érable
Sans alcool :  Hydromel maison

Un cocktail léger et fruité qui éveille les sens
YUZU FIZZ 14

Liqueur d’érable Gélinotte ∙ Yuzu confit ∙ Eau pétillante
Sans alcool :  Sirop d’érable Cuvée Roger

Un espresso martini pour traverser les bois à la vitesse
de la lumière

L’ESPRESSO DES BOIS 19

Liqueur d’espresso Alea ∙ Vodka Menaud
 ∙ Infusion de café ∙ Pin sylvestre ∙ Érable ∙ Thé des bois

Sans alcool :  Rhum épicé NOA

*Une version sans alcool est disponible pour chacun des
cocktails de la carte



Un Old Fashioned renfermant des secrets
de la prohibition au Québec… 

OLD FASHIONED BORÉAL 20

Whisky Baril Caché ∙ Amer à la camomille
∙ Poivre des dunes ∙ Orange ∙ Mélisse

Sans alcool :  Whisky Esprit du Tennessee Noroi

Une variante du sazerac mais avec une touche
tourbée, historique et mystique

SAZERAC DE LA GRANDE-CÔTE 22

Whisky Rosemont ∙ Amer Kebek aromatique
 ∙ Absinthe des Cantons ∙ Citron ∙ Fleurs de monarde

Sans alcool :  Whisky Esprit du Tennessee Noroi
∙ Amer à la bergamote 

Une variante du gin tonic « à l’espagnol », mais bien d’ici
GIN TONIC « À LA ASTEUR » 17

Gin Fin Épicé Ubald ∙ Mélange secret d’aromates
nordiques « à la Asteur » ∙ Tonic

Sans alcool :  Gin Esprit de London Noroi

Nous revisitons le dry martini, mais sur la route des
épices vers Mingan, Côte-Nord

MARTINI DE L’ARCHIPEL 22

Vodka Niapiskau Puyjalon ∙ Vermouth sec Rouge Gorge
 ∙ Liqueur de bergamote ∙ Verge d’or ∙ Airelle

Sans alcool :  Gin Esprit de London Noroi


