MENU ST VALENTIN

ENTREES :

Bisque de carottes aux crevettes nordiques
Salade de betteraves et de rémoulade de céleri-rave

PLATS :

Osso buco de porc et son pilaf d’orzo
Rable de lapin a la moutarde son duo de PDT et haricots verts
Ballotine de poulet épinard chevre avec gratin dauphinois

DESSERTS :

Gateau red velvet
Panna cotta et son biscuit
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